


À PARTAGER À L’APÉRITIF
Plateau apéritif classique 2 pers. 12,10 € 4 pers. 18,20 €
Assortiment de charcuteries et fromages, et autres « grignotages »

Camembert rôti à partager (pour 2 à 4 personnes) 19,10 €
Camembert entier rôti, charcuteries, toasts grillés

LES BIÈRES

Pression 25 cl 33 cl 50 cl
Bière de saison ou suggestion du moment
Nouveautés et bières locales, selon disponibilité, demandez conseil à votre serveur.

Wendelinus (6,8°) 4,30 € 5,60 € 8,40 €
Nez épicé et caramel, douce en bouche, mélange sucré et moelleux sur fond d’épices

Kasteel Rouge (8°) 4,40 € 5,70 € 8,50 €
Mélange unique de Kasteel Donker et cerises macérées, équilibrée, aux subtiles notes de cerises.

Nantaise IPA (5,6°) 4,20 € 5,60€ 8,40 €
Marquée en début de bouche, amertume bien présente, une bière fraîche et fruitée

Mélusine BIO (5,0°) 4,20 € 5,60€ 8,40 €
Veloutée, pétillance douce, arômes fruités et grains

Britt Blanche (4,8°) 4,20 € 5,60 € 8,40 €
Witbier brassée en Bretagne, légère désaltérante, peu sucrée et originale.

Bouteilles 33 cl
Bière sans alcool 0° 6,20 €
selon disponibilité, demandez conseil à votre serveur.

Supplément sirop 0,40€
Cassis, cerise, citron clair, fruit de la passion, grenadine, kiwi, fraise, pêche...

LES APÉRITIFS LES MOJITOS

LES SPRITZ



LES ALCOOLS (4 cl)

LES COCKTAILS LES COCKTAILS sans alcool

CHAMPAGNES ET BULLES

12 cl 75 cl
AOP* Champagne Brice 60,00 €
Maison Brice “Cuvée Héritage” (Pinot Noir, Chardonnay)

Prosecco DOC 7,00 € 45,00 €
Vin mousseux italien (frais et sec en bouche, saveur fruitée)

Bulle Nantaise 5,00 € 39,00 €



LE MENU DE L’ARDOISE

Servi midi et soir tous les jours : Entrée + plat + dessert

LES ENTRÉES

LES SALADES LES SPÉCIALITÉS

LES POISSONS



LES BURGERS MAISON

L’ÉTAL DU BOUCHER

1c1c1b



COUPES GLACÉES

FINIR EN DOUCEUR
Toutes nos pâtisseries sont faites maison

LES EAUX



LES VINS



LA CAVE À RHUMS (4cl) LA CAVE ÀWHISKIES (4cl)

h LES DIGESTIFS (4cl)

Irish Coffee ou French Coffee 7,50 €
4 cl de whisky ou cognac, sucre de canne, café, crème fouettée

LES BOISSONS FRAÎCHES

LES BOISSONS CHAUDES


